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T U T T O S C OR R E -  PA N TA R E I 

Del lo scorrere senza f ine del mondo - in greco Kinesis - o del d ivenire 

del le cose. Luce e vento danzano con le acque e s i impr imono nel la 

terra del la v igna che genera i l  grappolo. La sua trasformazione in v ino 

d ist i l la p iacere e bel lezza e, in un att imo, i l  caos s i r icompone in armo-

nia assoluta … è questo c iò che ch iamiamo fe l ic ità? 

 

A N NATA

Dopo un inverno re lat ivamente mite, marzo è stato r icco d i prec i -

p itazion i . In apr i le, invece, i l  c l ima era secco e ca ldo. La f ior itura 

s i è presentata un po’ pr ima del so l ito, e l ’estate è trascorsa senza 

notevol i  per iod i d i ca ldo. Ciò nonostante, i l  vantaggio vegetativo s i 

è assott ig l iato mano a mano che c i s i  avv ic inava a l la stagione del la 

vendemmia. Le pr ime uve sono state raccolte a l l ’ in izio d i settemb-

re. L’u lt imo giorno del la vendemmia era i l  8 ottobre con uve Caber-

net. 

 

V I N I F IC A Z ION E

Macerazione sul le bucce per 12 ore, fermentazione in acc ia io, af f in -

amento sur l ies per c inque mesi.

V IG N E T O

I l  maso Höf l unterm Stein s i trova a Sel la , una frazione d i Termeno, a 

c i rca 500 m. I l  terreno ca lcareo argi l loso regala v in i molto strutturat i e 

profondi senza perdere d i v ista la componente ac ida.

N O T E DI DE G U S TA Z ION E

Colore g ia l lo luminoso. Al naso note d i uva sp ina e f ior i  b ianchi s i 

abbinano a r icord i d i f rutta esotica e spezie. In bocca grande struttura 

e lunghezza con un occhio d i r iguardo a l la f reschezza ed ac id ità t ip ica 

del v it igno.

K I N E SIS  
2 02 0

U VAG G IO :   Sauvignon

R E S A :  50 h l/ha 

B O T T IG L I E :  6.000

SAUVIGNON 

DOC

A L C OL :  13,5 %

AC I DI TÁ :   6,2 g/l

Z UC C H . R E S I . :  2,0 g/l


