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A L L E S F L I E S S T 

Die Welt ist in ständiger Bewegung (gr iech. K inesis). Aus Wasser, Luft 

und L icht entstehen Trauben, Trauben wandeln s ich zu Wein, und Wein 

wird zu purem Genuss. Ein vol lkommener Moment der Ruhe inmitten von 

Chaos und Veränderung – ist es das, was man Glück nennt? 

 

JA H RG A N G

Auf e inen re lat iv mi lden Winter fo lgten e in n iederschlagsre icher 

März und e in trockener und warmer Apr i l .  D ie Blühte er fo lgte etwas 

früher a ls normalerweise, der Sommer ver l ief ohne längere Hitzepe-

r ioden. Trotzdem wurde der Vegetationsvorsprung b is zur Ernte 

immer kürzer, und d ie ersten Trauben wurden Anfang September 

gelesen. D ie letzte Fuhre (Cabernet) erre ichte am 8. Oktober d ie 

Kel lere i . 

 

V I N I F I K AT ION

Zwölfstündige Kaltmazeration, Gärung im Stahltank, fünf Monate Ausbau 

auf der Feinhefe im Edelstah l .

L AG E / B ODE N

Höf l unterm Stein in Söl l  be i Tramin, auf 500 m ü.M.; aus dem kräft igen, 

lehmigen Kalkschotterboden gehen sehr struktur ier te Weine mit bedeu-

tender Säure hervor.

DE G U S TAT ION S N O T I Z

Leuchtendes Gelb. Fe ine Duftnoten von Stachelbeere und weißen Blüten 

vere inen s ich mit Aromen von exotischen Früchten und Gewürzen. Kom-

plexe Struktur und Länge am Gaumen, e legante Fr ische und Säure.

K I N E SIS  
2 02 0

S ORT E : 		  Sauvignon Blanc

E RT R AG :		  50 h l/ha 

F L A S C H E N :	 	 6.000

SAUVIGNON 

DOC

A L KOHOL :		  13,5 %

S ÄU R E : 		  6,2 g/l

R E S T Z UC K E R :		 2,0 g/l


