KALKOFEN
2021

‘ KALTERERSEE CLASSICO SUPERIORE DOC
VIGNA ARZENHOF

SORTE: Vernatsch ALKOHOL: 13,5 %
ERTRAG: 60 hl/ha SAURE: 5,2 g/l
FLASCHEN: 8.000 RESTZUCKER: 1,5 g/I

PHONIX AUS DER ASCHE

Unterschatzt, vernachlassigt, dem Verfall preisgegeben wie der Kalk-
brennofenim Weinberg, vondem er seinen Namen hat. Derautochthone
Vernatsch wurde lange Zeit als hdassliches Entlein verspottet und bela-
chelt. Doch nun erhebt er sich wie ein Phdnix aus der Asche und offen-
bart in diesem Kalterersee seine burgundische Eleganz. Ganz und gar
kein Alltagswein, auchwenn manihn wegen seiner fast unbeschrénkten
Anpassungsfédhigkeit jeden Tag trinken kdnnte.

JAHRGANG

Die Wintermonate waren vorwiegend sonnig, aber ausgesprochen
kalt. Die Temperaturen stiegen auch im Frihling nur zégerlich an
und verlangsamten so die Entwicklungsphase der Reben. Ein warmer
und sonniger Sommerbeginn konnte jedoch einiges wettmachen. Au-
gust und Juli zeigten sich sehr abwechslungsreich, so startete die
Weinlese relativ spat Mitte September. Trotz einiger Regentage im
September konnte die Weinlese mit einem ausgezeichneten Ergeb-
o D >, nis abgeschlossen werden.

VINIFIKATION

Die kleinbeerigen Vernatschtrauben stammen von den dltesten Reben
des Weinhofes und werden fir diesen Wein von Hand selektioniert. Die
GarungerfolgtimHolzgarbottichmiteinerzehntdgigenMazerationszeit;
anschlieBRend reift der Wein fir sechs Monate im groRen HolzfaR.

LAGE/BODEN

Arzenhof, Kanzel auf 250 m bis 390 m malerisch itber dem Westufer des
Kalterer Sees gelegen; nach Sidosten geneigter Moranenschuttkegel
mit Kalkschotter, Porphyr und Quarzsand und ausreichend Lehm.
Mediterranes Mikroklima.

DEGUSTATIONSNOTIZ
Dieser Wein ist pures Vergniigen. Seine Struktur, vor allem seine sam-

tigen Tannine machen ihn so einzigartig. In der Nase besticht dieser
KaltererseemitintensivenFruchtaromenund filigranwirzigenNuancen.
Ein eleganter, lebendiger Rotwein mit einem lberzeugenden Finish.
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