
BA RON DI PAU L I  |   i n fo @ba rond ipau l i .c om  |   w w w.ba rond ipau l i .c om

PHÖN I X AU S DE R A S C H E 

Unterschätzt, vernachläss igt, dem Ver fa l l  pre isgegeben wie der Kalk-

brennofen im Weinberg, von dem er se inen Namen hat. Der autochthone 

Vernatsch wurde lange Zeit a ls häss l iches Entle in verspottet und belä-

chelt. Doch nun erhebt er s ich wie e in Phönix aus der Asche und of fen-

bar t in d iesem Kalterersee seine burgundische Eleganz. Ganz und gar 

ke in Al ltagswein, auch wenn man ihn wegen seiner fast unbeschränkten 

Anpassungsfähigkeit jeden Tag tr inken könnte. 

 

JA H RG A N G

Die Witterungsverhältn isse machen das Weinbaujahr 2019 zu e iner 

Herausforderung für unsere Weinbauern. Auf e inen re lat iv mi lden 

Winter und Frühl ingsbeginn fo lgten e in nasser und kühler Apr i l 

und Mai. Nach der Blüte, d ie erst im Juni er fo lgte, drehte s ich d ie 

Wetters ituation und es wurde heiß und trocken. Der Spätsommer 

verzögerte mit e in igen Niederschlägen und unterdurchschnitt l ichen 

Temperaturen d ie Reife der Trauben. D ie Lese des gesunden Trau-

benguts begann Anfang September und zog s ich b is Ende Oktober 

h in.

 

V I N I F I K AT ION

Die k le inbeer igen Vernatschtrauben stammen von den ä ltesten Reben 

des Weinhofes und werden für d iesen Wein von Hand selekt ion ier t. D ie 

Gärung erfolgt im Holzgärbottich mit einer zehntägigen Mazerationszeit;  

anschl ießend re if t der Wein für  sechs Monate im großen Holzfaß.

L AG E / B ODE N

Arzenhof, Kanzel auf 250 m bis 390 m maler isch über dem Westufer des 

Kalterer Sees gelegen; nach Südosten geneigter Moränenschuttkegel 

mit Kalkschotter, Porphyr und Quarzsand und ausre ichend Lehm. 

Mediterranes Mikrok l ima.

DE G U S TAT ION S N O T I Z

Dieser Wein ist pures Vergnügen. Seine Struktur, vor a l lem seine sam-

tigen Tannine machen ihn so e inzigar t ig. In der Nase besticht d ieser 

Kalterersee mit intensiven Fruchtaromen und f i l igran würzigen Nuancen. 

Ein e leganter, lebendiger Rotwein mit e inem überzeugenden Fin ish. 

K A L KOFE N 
2 019

S ORT E : 		  Vernatsch

E RT R AG :		  60 h l/ha 

F L A S C H E N :		  12.000

KALTERERSEE CLASSICO SUPERIORE DOC

VIGNA ARZENHOF

A L KOHOL :		  13,5 %

S ÄU R E : 		  4,7 g/l

R E S T Z UC K E R :		 1,5 g/l


