EXIL
2022

‘ GEWURZTRAMINER

DOC
SORTE: Gewdlirztraminer ALKOHOL: 15,0 %
ERTRAG: 50 hl/ha SAURE: 5,1 g/l
FLASCHEN: 6.000 RESTZUCKER: 8,0 g/I

FERNWEH NACH NEUEN WELTEN

Uberschwiénglich, aromatisch und wiirzig, aber doch mit einer trocke-
nen Nichternheit steht dieser Wein zwischen zwei Welten. Ein Kind des
Nordens mit einerunbandigen Sehnsucht nach Exotik, die ihn wie Marco
Polo gen Osten zieht.

JAHRGANG

Die Wintermonate des Jahres 2022 waren ausgesprochen nieder-
schlagsarm. Erst der April brachte nennenswerten Regen und fillte
die Wasserspeicher etwas auf. Der Mai zdahlte zu den warmsten seit
Aufzeichnungen und trieb die Vegetation stark an. Der gesamte
Sommer war von Trockenheit gezeichnet und lies an die Sommer
2003 und 2015 erinnern. Die Weinlese begann Ende August. Da
auch der Herbst kaum Niederschlag brachte, konnte die Weinlese
reibungslos lber die Bihne gehen und es wurde ausgezeichnetes
Traubenmaterial eingebracht. Bereits Mitte Oktober ginge die Wein-
lese zu Ende.

VINIFIKATION
Zwolf Stunden Kaltmazeration, Garung im Stahltank, finf Monate Lage-
rung auf der Feinhefe im Edelstahl.

LAGE/BODEN

H6fl unterm Steinin Soll bei Tramin, auf 500 m G.M.; aus dem kraftigen,
lehmigenKalkschotterbodengehensehrstrukturierte Weinemitbedeu-
tender Saure hervor.

DEGUSTATIONSNOTIZ

Intensives Gelb mit feinen Goldreflexen; komplexe Aromatik nach Nel-
ken, Litschiund Rosenbliten; extrem konzentriert und strukturiert am
Gaumen, erinnertanreife Frucht mit mediterranen Notenund wiirzigem
Nachhall.
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