2020

‘ GEWURZTRAMINER

DOC
SORTE: Gewdlrztraminer ALKOHOL: 14,0 %
ERTRAG: 50 hl/ha SAURE: 5,5 g/l
FLASCHEN: 7.000 RESTZUCKER: 7,5 g/l

FERNWEH NACH NEUEN WELTEN

Uberschwiénglich, aromatisch und wiirzig, aber doch mit einer trocke-
nen Nichternheit steht dieser Wein zwischen zwei Welten. Ein Kind des
Nordens mit einerunbdndigen Sehnsucht nach Exotik, die ihn wie Marco
Polo gen Osten zieht.

JAHRGANG

Auf einen relativ milden Winter folgten ein niederschlagsreicher
Méarz und ein trockener und warmer April. Die Bluhte erfolgte etwas
friher als normalerweise, der Sommer verlief ohne ldangere Hitzepe-
rioden. Trotzdem wurde der Vegetationsvorsprung bis zur Ernte
immer kirzer, und die ersten Trauben wurden Anfang September
gelesen. Die letzte Fuhre (Cabernet) erreichte am 8. Oktober die
Kellerei.

VINIFIKATION
Zwolf Stunden Kaltmazeration, Garung im Stahltank, finf Monate Lage-
rung auf der Feinhefe im Edelstahl.

LAGE/BODEN

Ho6fl unterm Steinin Soll bei Tramin, auf 500 m G.M.; aus dem kraftigen,
lehmigenKalkschotterbodengehensehrstrukturierte Weinemitbedeu-
tender Saure hervor.

DEGUSTATIONSNOTIZ
Intensives Gelb mit feinen Goldreflexen; komplexe Aromatik nach Nel-
ken, Litschiund Rosenbliten; extrem konzentriert und strukturiert am

Gaumen, erinnertanreife Frucht mit mediterranen Notenund wirzigem
Nachhall.
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