EXIL
2019

‘ GEWURZTRAMINER

DOC
SORTE: Gewdlrztraminer ALKOHOL: 15,0 %
ERTRAG: 50 hl/ha SAURE: 5,1 g/l
FLASCHEN: 7.000 RESTZUCKER: 7,5 g/l

FERNWEH NACH NEUEN WELTEN

Uberschwanglich, aromatisch und wiirzig, aber doch mit einer trocke-
nen Nuchternheit steht dieser Wein zwischen zwei Welten. Ein Kind des
Nordens mit einer unbédndigen Sehnsucht nach Exotik, die ihn wie Marco
Polo gen Osten zieht.

JAHRGANG

Die Witterungsverhéaltnisse machen das Weinbaujahr 2019 zu einer He-
rausforderung far unsere Weinbauern. Auf einen relativ milden Winter
und Frahlingsbeginn folgten ein nasser und kuhler April und Mai. Nach
der Blute, die erst im Juni erfolgte, drehte sich die Wettersituation und
es wurde heiB und trocken. Der Spatsommer verzéogerte mit einigen
Niederschldgen und unterdurchschnittlichen Temperaturen die Reife der
Trauben. Die Lese des gesunden Traubenguts begann Anfang Septem-
ber und zog sich bis Ende Oktober hin.

VINIFIKATION
Zwolf Stunden Kaltmazeration, Garung im Stahltank, finf Monate Lage-
rung auf der Feinhefe im Edelstahl.

LAGE/BODEN

H&6fl unterm Stein in Séll bei Tramin, auf 500 m 0.M.; aus dem kraftigen,
lehmigen Kalkschotterboden gehen sehr strukturierte Weine mit bedeu-
tender Saure hervor.

DEGUSTATIONSNOTIZ
Intensives Gelb mit feinen Goldreflexen; komplexe Aromatik nach Nel-

ken, Litschi und Rosenbllten; extrem konzentriert und strukturiert am
Gaumen, erinnert an reife Frucht mit mediterranen Noten und wirzigem
Nachhall.

BARON DI PAULI | info@barondipauli.com | www.barondipauli.com



