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Z W E I S E E L E N

Die beiden Charakterköpfe R ies l ing und Sauvignon verbinden s ich 

im Enosi (gr iech. Verein igung) zu e iner ungewöhnl ichen Cuvée. In 

e inem ausgegl ichenen Kampf r ingen d ie beiden eng umschlungen 

um die Oberhand. Der Wein beeindruckt durch seine faszin ierend 

wandelbare Persönl ichkeit und macht das Öffnen jeder Flasche zu 

e iner spannenden Überraschung.

 

JA H RG A N G

Das Weinbaujahr 2023 war geprägt von wechselhaftem Wetter und 

er forder te besonders v ie l Aufmerksamkeit bei der Arbeit im Weinberg. 

Ein schneearmer Winter und warmer März beschleunigten den 

Vegetationsstar t. Ein durchschnitt l icher Apr i l  und e in regenreicher 

Mai führ ten zu e iner Blüte nahe dem lang jähr igen Mitte lwert. Der 

Juni war unbeständig, mit Hitzewel len und Trockenheit. Der Ju l i 

brachte v ie l Regen gepaar t mit te i ls sehr heißen Tagen. Trotz 

extremer Temperaturschwankungen im August bescherte uns e in 

goldener Herbst e ine er fo lgre iche Wein lese mit insgesamt sehr guten 

Traubenqual itäten.

 

V I N I F I K AT ION

Der R ies l ing wird a ls Ganztrauben gepresst und im Edelstahltank 

vergoren. D ie Sauvignon-Trauben durchlaufen e ine 12-stündige 

Mazeration, gefolgt von der Gärung im großen Holzfass und im 

Edelstahltank. Beide Weine re ifen sechs Monate auf der Feinhefe. 

Nach d ieser Lagerzeit werden d ie Sor ten vermählt und abgefül lt .

L AG E / B ODE N

Die Trauben stammen vom Höf l unterm Stein in Söl l  bei Tramin, 

das auf 500 m über dem Meeresspiegel l iegt. Aus dem kräft igen, 

lehmigen Kalkschotterboden entstehen sehr struktur ier te Weine mit 

ausgeprägter Säure.

DE G U S TAT ION S N O T I Z

Goldgelb mit grünl ichen Ref lexen präsentier t s ich d ieser Wein. In 

der Nase entfa lten s ich Aromen von re ifem Pf i rs ich, Ananas und 

Pass ionsfrucht. Am Gaumen zeigt er s ich sehr lebendig mit e iner 

fe inen Säure und schöner Minera l ität.

E NOSI  
2 023

S ORT E N :    40 % Sauvignon

 30 % Ries l ing

 30 % Incrocio Manzoni

E RT R AG : 50 h l/ha

BIANCO 

IGT

F L A S C H E N : 9.000

A L KOHOL : 13,5 %

S ÄU R E :  6,3 g/l

R E S T Z UC K E R : 2,0 g/l


