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Z W E I S E E L E N 

Die beiden Charakterköpfe R ies l ing und Sauvignon verb inden s ich im 

Enosi (gr iech. Verein igung) zu e iner ungewöhnl ichen Cuvée. In e inem 

ausgegl ichenen Kampf r ingen d ie beiden eng umschlungen um die 

Oberhand. Der Wein beeindruckt durch seine faszin ierend wandelbare 

Persönl ichkeit und macht das Öffnen jeder Flasche zu e iner spannenden 

Überraschung. 

 

JA H RG A N G

Die Wintermonate des Jahres 2022 waren ausgesprochen n ieder-

schlagsarm. Erst der Apr i l  brachte nennenswerten Regen und fü l lte 

d ie Wasserspeicher etwas auf. Der Mai zählte zu den wärmsten seit 

Aufzeichnungen und tr ieb d ie Vegetation stark an. Der gesamte 

Sommer war von Trockenheit gezeichnet und l ies an d ie Sommer 

2003 und 2015 er innern. D ie Wein lese begann Ende August. Da 

auch der Herbst kaum Niederschlag brachte, konnte d ie Wein lese 

re ibungslos über d ie Bühne gehen und es wurde ausgezeichnetes 

Traubenmater ia l e ingebracht. Bere its Mitte Oktober g inge d ie Wein -

lese zu Ende. 

 

V I N I F I K AT ION

Beim Ries l ing Ganztraubenpressung und Vergärung im Edelstah l . Beim 

Sauvignon 12-stündige Mazerat ion, Gärung im großen Holzfass und 

Edelstah l . Sechs Monate auf der Feinhefe mit regelmäßiger Battonage. 

Es fo lgt d ie Vermählung der beiden Sor ten und d ie Abfül lung im Mai. 

L AG E / B ODE N

Höf l unterm Stein in Söl l  be i Tramin, auf 500 m ü.M.; aus dem kräft igen, 

lehmigen Kalkschotterboden gehen sehr struktur ier te Weine mit bedeu-

tender Säure hervor.

DE G U S TAT ION S N O T I Z

Goldgelb mit grünl ichen Ref lexen; in der Nase Aromen von re ifem Pf i r-

s ich, Ananas und Pass ionsfrucht; am Gaumen sehr lebendig, mit fe iner 

Säure und schöner Minera l ität.

E NOSI  
2 022

S ORT E N : 	  	66% Ries l ing

		  34% Sauvignon

E RT R AG :		  50 h l/ha 

F L A S C H E N :	 	 9.000

BIANCO 

IGT

A L KOHOL :		  14,0 %

S ÄU R E : 		  6,3 g/l

R E S T Z UC K E R :		 2,0 g/l


