ENOSI
2022

BIANCO
‘ IGT
SORTEN: 66% Riesling ALKOHOL: 14,0 %
34% Sauvignon SAURE: 6,3 g/l
ERTRAG: 50 hl/ha RESTZUCKER: 2,0 g/I
FLASCHEN: 9.000

ZWEI SEELEN

Die beiden Charakterkdpfe Riesling und Sauvignon verbinden sich im
Enosi (griech. Vereinigung) zu einer ungewdhnlichen Cuvée. In einem
ausgeglichenen Kampf ringen die beiden eng umschlungen um die
Oberhand. Der Wein beeindruckt durch seine faszinierend wandelbare
Personlichkeitund macht das Offnen jeder Flasche zu einer spannenden
Uberraschung.

JAHRGANG

Die Wintermonate des Jahres 2022 waren ausgesprochen nieder-
schlagsarm. Erst der April brachte nennenswerten Regen und fillte
die Wasserspeicher etwas auf. Der Mai zdahlte zu den warmsten seit
Aufzeichnungen und trieb die Vegetation stark an. Der gesamte
Sommer war von Trockenheit gezeichnet und lies an die Sommer
2003 und 2015 erinnern. Die Weinlese begann Ende August. Da
auch der Herbst kaum Niederschlag brachte, konnte die Weinlese
reibungslos lber die Bihne gehen und es wurde ausgezeichnetes
Traubenmaterial eingebracht. Bereits Mitte Oktober ginge die Wein-
lese zu Ende.

VINIFIKATION

Beim Riesling Ganztraubenpressung und Vergdrung im Edelstahl. Beim
Sauvignon 12-stiindige Mazeration, Garung im grofRen Holzfass und
Edelstahl. Sechs Monate auf der Feinhefe mit regelmaRiger Battonage.
Es folgt die Verméhlung der beiden Sorten und die Abfillung im Mai.

LAGE/BODEN

H6fl unterm Steinin Soll bei Tramin, auf 500 m G.M.; aus dem kraftigen,
lehmigenKalkschotterbodengehensehrstrukturierte Weinemitbedeu-
tender Saure hervor.

DEGUSTATIONSNOTIZ

Goldgelb mit griinlichen Reflexen; in der Nase Aromen von reifem Pfir-
sich, Ananas und Passionsfrucht; am Gaumen sehr lebendig, mit feiner
Saure und schoner Mineralitat.
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