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B ODE N S TÄ N DIG E W E LT OF F E N H E I T

Man muss wissen, wo man herkommt, um neue Wege beschreiten zu 

können. Der Name Carano er inner t an den heimatl ichen Ursprung der 

Fami l ie D i Paul i  im Fle imsta l . D ie autochthone und manchmal recht 

rust ika le Sor te Lagrein präsentier t s ich in d iesem Wein mit weltof fenem 

Charakter und mondäner Eleganz. 

 

JA H RG A N G

Insgesamt waren d ie Witterungsbedingungen im Weinbaujahr 2018 

sehr gut. D ie Niederschläge im Winter und Frühjahr sorgten für 

ausre ichend Feuchtigkeit und damit für idea le Befruchtungsverhält-

n isse. Vie l Sonnenschein und überdurchschnitt l ich hohe Temperatu-

ren im Sommer und Herbst führ ten zu Trockenheit, d ie durch e in ige 

starke Gewitter im August ausgegl ichen werden konnte. Durch d ie 

optimale Wetter lage im Spätsommer konnte e in gesundes und re ifes 

Traubengut gelesen werden. 

 

V I N I F I K AT ION

Gärung im Holzgärbott ich und anschl ießender langer Maischemazerati -

on; nach dem spontanen Säureabbau Mitte November ins Barr ique (30% 

neue Fässer), 16 Monate im k le inen Holzfaß mit e inem Abstich.

L AG E / B ODE N

Arzenhof, Kanzel auf 250 m bis 390 m maler isch über dem Westufer des 

Kalterer Sees gelegen; nach Südosten geneigter Moränenschuttkegel 

mit Kalkschotter, Porphyr und Quarzsand und ausre ichend Lehm. 

Mediterranes Mikrok l ima.

DE G U S TAT ION S N O T I Z

Tiefdunkle Farbe, in der Nase Noten nach Kirsche, Brombeere und 

Pf laume. Im Gaumen zeigt s ich der Wein sehr saft ig mit würziger Note

und geschmeid igem Tannin. Angenehm weich und rund im Fina le.

C A R A NO 
2 018

S ORT E :   Lagrein

E RT R AG :  40 h l/ha 

F L A S C H E N :  7.000

LAGREIN R ISERVA DOC

VIGNA ARZENHOF

A L KOHOL :  14,5 %

S ÄU R E :   5,2 g/l

R E S T Z UC K E R :  1,0 g/l


