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A DE L V E R PF L IC H T E T 

Der Arzenhof wurde von den Grafen d‘Ars io e Vas io erbaut und g ing im 

19. Jahrhunder t  in den Bes i t z der Fami l ie Baron D i  Paul i  über.  Heute 

wurze ln h ier  d ie Reben des Arz io,  des F laggschi f f s des Weinguts Baron 

D i  Paul i .  E in großes Gewächs, das d ie noble Herkunf t  der Fami l ie ver-

körper t .  E in f inessenre icher,  a r is tokrat ischer Wein,  der L iebhaber großer 

Bordeaux-Weine bege is ter t . 

 

JA H RG A N G

Nach e inem übermäßig t rockenen Winter und e inem f rühen Aust r ieb, 

kamen wi r  be i  e iner Fros tper iode Ende Apr i l  mi t  e inem blauen Auge 

davon. Bere i t s Anfang Mai ze ig ten s ich d ie ers ten au fgesprungenen 

Traubenblü ten. E inem n iederschlagsre ichen Ju l i  mi t  e in igen loka len Ha-

ge lgewi t te rn,  fo lg te d ie le t z te Re i fephase. D ie Wein lese s tar te te bere i t s 

Ende August und wurde in kürzes ter Ze i t  bere i t s Anfang Ok tober w ieder 

abgeschlossen. 

 

V I N I F I K AT ION

Gärung im Holzgärbot t ich,  dre iwöchige Maischemazerat ion; Anfang 

November ins Bar r ique (40% neue Fässer),  spontaner Säureabbau, 18 

Monate im k le inen Holz faß mi t  2 Abst ichen.

L AG E / B ODE N

Arzenhof,  Kanze l  au f  250 m b is 390 m maler isch über dem Westu fer des 

Ka l te rer Sees ge legen; nach Südosten gene ig ter Moränenschut tkege l 

mi t  Ka lkschot ter,  Porphyr und Quarzsand und ausre ichend Lehm. 

Medi ter ranes Mikrok l ima .

DE G U S TAT ION S N O T I Z

Strahlend rub inrot  im Glas mi t  v ie lsch icht igem Aromaprof i l  gekennze ich -

net von f r ischem Cass is und Pre ise lbeeren sowie le icht  ba lsamischen 

und erd ig - f le isch igen Noten, d ie an Kaf fee und Euka lyptus er innern. 

Am Gaumen fes t  und druck vol l  mi t  Anklängen von dunklen Beeren und 

pfe f f r igen Noten, sanf tes,  sehr fe inkörn iges Tannin.  F inessenre iches, 

de l ikates und le icht  minera l isches F ina le.

A R Z IO 
2 017

S ORT E : 		  60% Cabernet

		  40% Mer lot

E RT R AG : 		  35 h l /ha 

F L A S C H E N : 		  8 .0 0 0

CABERNET -  MERLOT RISERVA DOC

VIGNA ARZENHOF

A L KOHOL : 		  13 ,5 %

S ÄU R E : 		  5,0 g / l

R E S T Z UC K E R : 		 1,5 g / l


