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A DE L V E R PF L IC H T E T

Der Arzenhof wurde von den Grafen d‘Ars io e Vasio erbaut und ging 

im 19. Jahrhundert in den Besitz der Fami l ie Baron Di Paul i  über. 

Heute wurzeln h ier d ie Reben des Arzio, des Flaggschif fs des Weinguts 

Baron Di Paul i .  Ein großes Gewächs, das d ie noble Herkunft der Fami l ie 

verkörper t. Ein f inessenreicher, ar istokratischer Wein, der L iebhaber 

großer Bordeaux-Weine begeister t.

 

JA H RG A N G

Die Wintermonate waren vorwiegend sonnig, aber ausgesprochen 

ka lt. D ie Temperaturen st iegen auch im Frühl ing nur zöger l ich an 

und ver langsamten so d ie Entwick lungsphase der Reben. Ein warmer 

und sonniger Sommerbeginn konnte jedoch e in iges wettmachen. 

August und Jul i  ze igten s ich sehr abwechslungsreich, so star tete 

d ie Wein lese re lat iv spät. Der regner ische September war e ine große 

organisator ische Herausforderung, doch schlussendl ich konnte d ie 

Ernte mit e inem sehr guten Ergebnis abgeschlossen werden.

 

V I N I F I K AT ION

Nach der Gärung im Holzgärbottich und e iner dre iwöchigen Maische-

mazeration, fo lgt e in spontaner b io logischer Säureabbau in Barr ique-

fässern .  Ansch l ießend re i f t  der  Arz io fü r  we ite re 18 Monate im 

Barr ique.

L AG E / B ODE N

Der Arzenhof, Kanzel, maler isch auf e iner Höhe von 250 m bis 390 

m über dem Westufer des Kalterer Sees gelegen, bef indet s ich auf 

e inem nach Südosten geneigten Moränenschuttkegel. Der Boden 

besteht aus Kalkschotter, Porphyr und Quarzsand sowie ausre ichend 

Lehm. Durch d ieses Terro ir und das mediterrane Mikrok l ima entstehen 

h ier e inzigar t ige Bedingungen für den Weinbau.

DE G U S TAT ION S N O T I Z

Strahlend rubinrot im Glas mit v ie lsch ichtigem Aromaprof i l 

gekennzeichnet von fr ischem Cassis und Pre ise lbeeren sowie 

le icht balsamischen und erd ig-f le isch igen Noten, d ie an Kaffee und 

Eukalyptus er innern. Am Gaumen fest und druckvol l  mit Anklängen 

von dunklen Beeren und pfef fr igen Noten, sanftes, sehr fe inkörn iges 

Tannin. Finessenreiches, del ikates und le icht minera l isches Fina le.

A R Z IO 
2 021

S ORT E N :   60 % Cabernet

  40 % Mer lot

E RT R AG :  35 h l/ha 

F L A S C H E N :  8.000

CABERNET - MERLOT RISERVA DOC

VIGNA ARZENHOF

A L KOHOL :  13,5 %

S ÄU R E :   5,4 g/l

R E S T Z UC K E R :  2,0 g/l


